GRANDS VOYAGEURS

PARIS VI

*FORMULE DEJEUNER LUNDI A VENDREDI
ENTREE/PLAT OU PLAT/DESSERT—29 ENTREE/PLAT/DESSERT—35

ENTREES
*

TARTARE DE DORADE—16 *@EUF MOLLET—13
Leche de tigre, billes de dashi, feuille de riz frit Cepes, créme de champignons de Paris (GF - VG)

CEVICHE DE SERIOLE—17 MAC & CHEESE BALLS—15
Vinaigrette mangue, concombre, Emmental & cheddar (VG)
billes de vinaigre de vin rouge (GF)

FOIE GRAS DE CANARD AU TORCHON—18 *DUO DE BETTERAVES—11
Pain d¢épices, gélée de citron Cerneaux de noix, vinaigrette au thym (GF - VE)

PLATS SIDES
* *

FRITES—6
*RIGATONI AU PESTO *SALADE CESAR—25 (VE)
DE PISTACHE—22 Poulet jaune des Landes croustillant,
Stracciatella, brisure de pistache (VG) salade sucrine, capres frites & crotitons

SALADE VERTE—6
(VE-GF)
FILET DE DORADE BOEUF CONFIT
CROUSTILLANT—26 CARBONADE FLAMANDE—32
Chou-fleur laqué, sauce tahini, huile verte Sauce a la biére & frites
COLESLAW—6
(VE-GF)

NEW-YORK BURGER—27 LOBSTER ROLL—27
Steak dorigine francaise, sauce BBQ, Cebette, pickles doignons rouges & frites
spicy cheddar coulant, coleslaw & frites LEGUMES DE SAISON—7
(VE-GF)

DESSERTS

SNICKERS NOSTALGIE—14 ) _ *NEW-YORK CHEESECAKE—12
Chocolat blanc dulcey o Caramel beurre salé (VG)
& cacahuéte (GF - VG) / g \

LA FIGUE AU NATUREL—14 \2 R =24 S *POIRE POCHEE HIBISCUS—13
Compote de figue au vinaigre de xéres, figues N N v Tarte aux amandes, cceur caramel
roties, glace mascarpone (VG) < hibiscus (VG)

ASSIETTE DE FROMAGE—12
Salade verte & noix (GF - VG)

VE : VEGAN GF : GLUTEN-FREE VG : VEGETARIEN

Nos prix sont en euro, ils incluent les taxes et le service. Les réglements par chéques ne sont pas acceptés. Nous tenons a disposition un menu des allergénes.




